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TERROIR

Le Clos du Marquis renferme un terroir d’une très grande
complexité. Issu majoritairement de graves du Quaternaire sur sous-
sol gravelo-sableux et gravelo-argileux, on rencontre également des
argiles plus ou moins profondes et compactes, parfois même
affleurantes. La proximité de la Gironde est responsable de cette
grande diversité de sols, créée au fil des périodes géologiques par
superpositions successives. De plus, le fleuve génère un microclimat
bien spécifique qui permet une maturité très précoce des raisins et
protège le vignoble du gel. Ce camaïeu de combinaisons géologiques
influe sur le développement de la vigne et sur la constitution des
raisins.

MILLÉSIME 1998

Le millésime 1998 fut caractérisé par un débourrement et une
floraison précoce. Le mois d’août, particulièrement chaud et sec,
favorisa ensuite la bonne maturation des raisins qui ne fut pas
perturbée par les quelques pluies survenues en septembre pendant
les vendanges.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 54% Merlot 36% Cabernet Franc
7% Petit Verdot 3%
Date de vendange : Du 23 septembre au 12 octobre 1998
Degré : 12,70 %vol. / Acidité Totale : 3,52 gH2SO4/l
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NOTES DE DÉGUSTATION

88/100
WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Currant and fresh herb aromas follow through to a medium body, with soft
tannins and a polished, textured finish with hints of vanilla and berries.
(2009)

15,25/20
JEAN-MARC QUARIN
Beau rouge vif. Intensité moyenne à bonne. Des notes de café, de fruit. De
l'élégance. Une note de vanille. Délicieux, ce vin fin rentre en bouche avec
douceur et sans peser en bouche. Bien équilibré, savoureux, il offre une
texture tannique raffinée, qui s'achève savoureuse et longue sur des
sensations nobles. Du plaisir dès aujourd'hui. (...). (Juillet 2003)

15/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Le Clos du Marquis possède sa personnalité, évidente en 1998 avec sa robe
d'un grenat profond et ses arômes de fruits noirs fumés et épicés. La bouche
est assez corsée. Solide structure tannique longue, constituée de tannins
mûrs, ce qui lui donne une réelle élégance grâce à une finale fraîche. (Guide
Vert 2002)

89+/100
VINOUS / STEPHEN TANZER
Ruby-red. Cool aromas of black cherry, tobacco, currant leaf, minerals and
toasty oak. Intensely flavored and sinewy, with less fat than the '99 but
plenty of personality. Finishes with firm, nicely buffered tannins and very
good persistence. A rather elegant, Pauillac-styled Clos du Marquis. (May
2001)

90/100
WINE ADVOCATE / ROBERT PARKER
A superb effort, the 1998 exhibits abundant quantities of black currant and
cherry fruit subtley dosed with toasty oak. A medium to full-bodied, nicely-
textured, pure effort, with a moderately tannic finish. (April 2001)
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16/20
VINUM
(March 2007)
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Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre Pluviométrie et températures en 1998
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