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TERROIR

Le vignoble du Château Potensac se situe sur l’un des points
culminants du nord du Médoc et s’étend essentiellement sur un sous-
sol calcaire recouvert de croupes argilo-graveleuses avec une forte
proportion de graves, un terroir se rapprochant de l’appellation de
Saint-Estèphe. Conduit par la famille Delon (Léoville Las Cases)
depuis la nuit des temps, ce cru réputé englobe des parcelles de
Cabernet Sauvignon et de Cabernet Franc plantées il y a plus de 75
ans, produisant des raisins parfaitement mûrs et sains.

MILLÉSIME 2003

Le début du cycle fut marqué par des mois de mars et avril
exceptionnellement chauds et secs. Le mois de juin fut pluvieux
durant la floraison puis l’été fut marqué par des conditions
caniculaires avec des températures dépassant parfois les 40°C. Les
pluies de début septembre furent alors très bénéfiques pour
l’achèvement de la maturation car les contraintes hydriques
commençaient à devenir très sévères.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 56% Merlot 37% Cabernet Franc
7%
Date de vendange : Du 13 au 25 septembre 2003
Degré : 13,45 %vol. - Acidité Totale : 3,39 gH2SO4/l - pH : 3,57 - IPT :
63
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NOTES DE DÉGUSTATION

89/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
The second wine of Château Potensac, and under the same ownership as
Château Léoville Las Cases, this is an impressive wine in its own right,
packed with very ripe fruit, but still preserving the outline and structure of a
solid Médoc. There is a wood element, but it is mainly the luscious black
fruit that stands out in this wine. (January 2006)
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