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TERROIR

Le Grand Enclos de Las Cases renferme un terroir d’une très grande
complexité. Issu majoritairement de graves du Quaternaire sur sous-
sol gravelo-sableux et gravelo-argileux, on rencontre également des
argiles plus ou moins profondes et compactes, parfois même
affleurantes. La proximité de la Gironde est responsable de cette
grande diversité de sols, créée au fil des périodes géologiques par
superpositions successives. De plus, le fleuve génère un microclimat
bien spécifique qui permet une maturité très précoce des raisins et
protège le vignoble du gel. Ce camaïeu de combinaisons géologiques
influe sur le développement de la vigne et sur la constitution des
raisins.

MILLÉSIME 2012

Le millésime 2012 fut marqué par un développement végétatif lent et
tardif en raison d’un printemps très frais et humide. Les décalages de
stades liés à un débourrement très étalé furent en partie corrigés par
le temps sec et ensoleillé qui s’installa à partir de mi-juillet. La
véraison et la maturation bénéficièrent alors de conditions idéales
jusqu’à la récolte, les raisins conservant un parfait état sanitaire
malgré la succession d’averses observée durant les vendanges.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 48% Merlot 44% Cabernet Franc
8%
Date de vendange : Du 4 au 18 octobre 2012
Degré : 13,53 %vol. - Acidité Totale : 3,63 gH2SO4/l - pH : 3,59 - IPT :
68
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NOTES DE DÉGUSTATION

JAMES SUCKLING
Blueberries and hints of fresh herbs with dried citrus undertones. Medium
to full body, firm tannins and a crisp finish. (...) . (February 2015)

90/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
This wine is light and fresh, full of crisp and ripe black currant fruits that lie
alongside gentle and open tannins. The wine has weight and a rich
underlay, although it will develop well and relatively quickly with its bright
fruits and acidity. (...) . (January 2015)

16/20
JEAN-MARC QUARIN
Couleur sombre, intense et belle. Nez fruité, pur et fin. Dense à l'attaque,
moelleux au développement, très fruité et savoureux, ce vin fond sur des
tanins fins et une bonne finale parfumée et hédoniste. Joli. (...) . (Avril 2013)

VINUM
Une allure fraîche et soyeuse très surprenante, d'incroyables arômes de
cassis, beaucoup de fraîcheur, une belle longueur et des tanins fondus : ce
lionceau a lui aussi de l'élégance à revendre.

90/100
JEANNIE CHO LEE
(January 2014)

16,5/20
JANCIS ROBINSON
(April 2013)

17/20
BETTANE & DESSEAUVE
Étonnante finesse et pureté d'expression, noblesse du terroir évidente tout
comme la filiation avec le grand vin. Souplesse bienvenue qui le rend prêt à
boire.
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Stades phénologiques Pluviométrie et températures en 2012

Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre Mesure des contraintes hydriques en 2012
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