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TERROIR

Le vignoble du Château Potensac se situe sur l’un des points
culminants du nord du Médoc et s’étend essentiellement sur un sous-
sol calcaire recouvert de croupes argilo-graveleuses avec une forte
proportion de graves, un terroir se rapprochant de l’appellation de
Saint-Estèphe. Conduit par la famille Delon (Léoville Las Cases)
depuis la nuit des temps, ce cru réputé englobe des parcelles de
Cabernet Sauvignon et de Cabernet Franc plantées il y a plus de 75
ans, produisant des raisins parfaitement mûrs et sains.

MILLÉSIME 2020

Un millésime compliqué de bout en bout : précoce, humide puis sec,
les vignes de ce splendide terroir nécessitèrent un travail permanent
pour convertir ces conditions délicates en supplément d'âme. La
récolte fut très qualitative, même si peu abondante, offrant une
maturité de tannins et une trame minérale exceptionnelle. Il s'agit là
de la Chapelle de Potensac la plus aboutie jamais produite.
Gourmande et structurée, sa sucrosité enjôleuse habille parfaitement
une structure tendue et une acidité rafraîchissante.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : 75% Merlot 20% Cabernet Sauvignon 5% Cabernet
Franc
Date de vendange : Du 15 au 30 septembre 2020
Degré : 13,80% vol. - Acidité Totale : 3,66 gH2SO4/l - pH : 3,59 - IPT :
76
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