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TERROIR

Le vignoble du Château Nénin s’étend d’un seul tenant à l’exception
d’une seule parcelle. Les vignes dédiées au grand vin du Château
Nénin sont plantées sur les plus grands terroirs argilo-graveleux du
plateau de Pomerol, sur environ un tiers du vignoble total. Dans le
contexte de l’appellation Pomerol, où il est rare qu’un domaine
excède 10 hectares, le Château Nénin représente une surface majeure
: jusqu’à 32 hectares de vignes en production. En conséquence son
terroir comprend toute la diversité de sols qui caractérise Pomerol.
Il est principalement constitué de dépôts oligocènes recouverts de
formations graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et
graviers siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi
que des galets de basalte.

MILLÉSIME 2003

Le début du cycle fut marqué par des mois de mars et avril
exceptionnellement chauds et secs. Le mois de juin fut pluvieux
durant la floraison puis l’été fut marqué par des conditions
caniculaires avec des températures dépassant parfois les 40°C. Les
pluies de début septembre furent alors très bénéfiques pour
l’achèvement de la maturation car les contraintes hydriques
commençaient à devenir très sévères.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 80% Cabernet Franc 20%
Date de vendange : Du 26 août au 14 septembre 2003
Degré : 13,25 %vol. - Acidité Totale : 2,93 gH2SO4/l - pH : 3,67 - IPT :
66
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NOTES DE DÉGUSTATION

87/100
WINE ADVOCATE / ROBERT PARKER
Pomerol is a mixed bag in 2003 as its sandy/gravelly soils were adversely
impacted by the heat and drought in June, July and August. I was surprised
by how well Nenin’s 2003 performed. It exhibits a dark plum color as well
as attractive notes of figs, jammy black cherries and mulberries, and an
elegant, medium-bodied, pure, soft, fully mature style. (...). (August 2014)

16/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Encore jeune et dense, ce cru commence tout juste à s'ouvrir. Ses
abondants tanins se fondent dans une matière au fruité profond. Il conserve
néanmoins une petite austérité en finale. (Guide Vert 2007)

87/100
WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Lovely blackberry and chocolate aromas with hints of minerals. Medium-
bodied, with fine tannins and a light finish. Delicious already. Best after
2008. (March 2006)

88/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
This is a very elegant wine, not at all powerful. The fruit is sweet,
dominating the dry tannins. (March 2004)

14,5/20
THE WINE DOCTOR / CHRIS KISSACK
(March 2013)

15/20
VINUM
(June 2004)
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